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Kombi Fırınlar
Combi Ovens

ÖN ISITMA
PRE-HEATING

FAN HIZ SEÇİMİ
FAN SPEED

AYDINLATMA
LIGHTING

REJENERASYON
REGENERATION

YIKAMA BAŞLATMA
WASHING START

YIKAMA DURDURMA
WASHING STOP

ÇOK KUVVETLİ YIKAMA
STRONG+ WASHING PROGRAM

HAFİF YIKAMA PROGRAMI
LIGHT WASHING PROGRAM

YIKAMA GÖSTERGESİ
WASHING INDICATOR

KUVVETLİ YIKAMA PROGRAMI
STRONG WASHING PROGRAM

DURULAMA PROGRAMI
RINSING PROGRAM

DURULAMA GÖSTERGESİ
RINSING INDICATOR

ÖN YIKAMA GÖSTERGESİ 
PRE WASH INDICATOR

KİREÇ ÇÖZME UYARISI
DESCALING WARNING

NORMAL YIKAMA PROGRAMI
NORMAL WASHING PROGRAM

YIKAMA PROGRAM SEÇİMİ
WASHING PROGRAM SELECTION

ÇALIŞTIRMA-DURDURMA
START-STOP

PROGRAMLAMA
PROGRAMMING

ADIM (AŞAMA)
COOKING STEP

HIZLI SOĞUTMA
COOL DOWN

KAPAK GÖSTERGESİ
DOOR INDICATOR  

ADIM (AŞAMA)
COOKING STEP

KURU PİŞİRME
CONVECTION MODE

KURU+BUHARLI PİŞİRME
CONVECTION HUMIDITY MODE

BUHARLI PİŞİRME
HUMIDITY MODE

ZAMAN AYARLAMA
TIMER

MANUEL BUHAR
MANUEL HUMIDITY

MERKEZ SICAKLIK PROBU         
CORE TEMPERATURE PROBE

 

SICAKLIK AYARLAMA
TEMPERATURE 
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180 dakikaya kadar ayarlanabilen pişirme süresi
Tüm fonksiyonlar dijital kontrollü

99 adet programlanabilir pişirme hafızası
Program içerisinde ayarlanabilir 5 aşamalı pişirme 

fonksiyonu
Seçim ve ayar butonu 

Manuel veya ayarlanabilir otomatik nemlendirme özelliği
Halojen lambalı fırın iç aydınlatması

Sızdırmaz kapı contası
Çift yöne dönebilen beş hızlı paslanmaz çelik fan

Kolay temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi
Kapı emniyet sivici

Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı
Kolay temizlenebilir açılır iç cam

300 °C ye kadar ayarlanabilen pişirme sıcaklığı
150 °C ye kadar rejenerasyon özelliği

Ön ısıtma fonksiyonu
Soğutma özelliği

Otomatik doldurma sistemli entegre buhar jeneratörü
Merkez sıcaklık probu ile pişirme özelliği

Otomatik beş yıkama programı
Buhar jeneratörü temizleme programı

Otomatik drenaj sistemi
Buhar yoğuşturma sistemi ve drenaj soğutma özelliği

Buhar Jeneratörü temizleme uyarı sistemi
Arıza uyarı sistemi

Fırın içi yıkama el duş spreyi
Paslanmaz çelik gövde

İzolasyonlu pişirme kabini
Tüm modeller emniyet termostatlı

Adjustable cooking time up to 180 minutes 
All functions digitally controlled
99 programmable cooking memories
5 adjustable cooking stages in the pre-set  
program
Selection and setting button
Manual or adjustable automatic humidity control
Interior halogen lighting 
Leakproof door gasket
Five-speed, reversing stainless steel fan
Easy-to-clean rounded interior oven chamber
Safety door switch
High temperature resistant double glass
Easy-to-clean openable internal glass
Adjustable cooking temperature up to 300 °C
Up to 150 °C regeneration mode
Pre-heating function
Cool down
Automatic water filling sistem for integrated steam generator
Core temperature probe 
5 Automatic washing program
Steam generator cleaning program
Automatic drainage system
Steam condensation system and drain cooling
Descaling warning for steam generator
Error warning system
Reel hand shower for interior washing
Stainless steel body
Insulated cooking chamber
Safety thermostat for all models
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Kombi Fırınlar
Combi Ovens

Gazlı Kombi Fırınlar
Gas Combi Ovens

MAESTRO061G MAESTRO101G

MAESTRO061G 1.270 m³/h  0.667m³/h 0.946 kg/h 0.946 kg/h R 3/4” R 3/4” 1,5- 4 bar 220-230 V 1N AC 50 Hz 3x1.5 mm

MAESTRO101G  1.905 m³/h  1.000 m³/h 1.420 kg/h 1.420 kg/h R 3/4” R 3/4” 1,5- 4 bar 220-230 V 1N AC 50 Hz 3x1.5 mm

Model
Model

Gaz Girişi
Gas Inlet

(inch)

Su Girişi
Water Inlet

(inch)

Su Basıncı
Water Pressure

(bar)

Elektrik Girişi
Power Input

V-Hz

Kablo Kesiti
Cable Cross

mm²

Gaz Tüketim Değeri
Gas Consumption

min minmax max
NG LPG

Genel Özellikler / General Specifications

MAESTRO061G Gazlı Kombi Fırın 
Gas Combi Oven 12.000/12.000 850 1.200 6 GN 1/1 990x950x865 180 1030x1030x1030 201 11.900

MAESTRO101G Gazlı Kombi Fırın 
Gas Combi Oven 18.000/18.000 850 1.200 10 GN 1/1 990x950x1155 230 1030x1030x1320 255 13.510

Model
Model

Ürün Adı 
Description

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgW

max

WW

180 dakikaya kadar ayarlanabilen pişirme süresi
Tüm fonksiyonlar dijital kontrollü
%100 buhar, kombi ve konveksiyon modu
Otomatik doldurma sistemli buhar jeneratörü
99 adet programlanabilir pişirme hafızası
Program içerisinde ayarlanabilir 5 aşamalı pişirme fonksiyonu
Seçim ve ayar butonu
Manuel buhar kontrolü 
Halojen lambalı fırın iç aydınlatması
Sızdırmaz kapı contası
Çift yöne dönebilen beş hızlı paslanmaz çelik fan
Kolay temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi
Kapı emniyet sivici
Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı
Kolay temizlenebilir açılır iç cam
300 °C ye kadar ayarlanabilen pişirme sıcaklığı
150 °C ye kadar rejenerasyon özelliği
Ön ısıtma fonksiyonu
4 noktadan ölçüm yapabilen merkez sıcaklık probu ile zamandan
bağımsız pişirme
5 yıkama programı ve buhar jeneratörü bakım programı
Yıkama programlarının aşamalarını takip edebilme
Kaldığı yerden devam eden yıkama özelliği
Otomatik drenaj sistemi
Buhar yoğuşturucu sistem ve drenaj soğutma özelliği
Buhar jeneratörü temizlik uyarı sistemi
Arıza uyarı sistemi
Soğutma özelliği
Fırın içi yıkama el duş spreyi
Paslanmaz çelik gövde
İzolasyonlu pişirme kabini
Kapalı yanma sistemi
Premix brülörlü
Gaz emniyet tertibatı
Elektronik ateşlemeli
Kabin ve buhar jenaratörü emniyet termostatı
LPG veya doğalgaz ile çalışabilir

Adjustable cooking time up to 180 minutes 
All functions digitally controlled
100% steam, combi and convection mode.
Steam generator with automatic filling system
99 programmable cooking memories
5 adjustable cooking stages in the pre-set program
Selection and setting button
Manual steam control
Interior halogen lighting
Leakproof door gasket
Two-way rotating five-speed stainless steel fan
Easy-to-clean rounded interior oven chamber
Safety door switch
High temperature resistant double glass
Easy-to-clean openable internal glass
Adjustable cooking temperature up to 300 °C
Up to 150 °C regeneration mode
Pre-heating function
Time-independent cooking with 4 points core  
temperature probe
5 washing programs and steam generator maintenance program
Ability to follow the stages of washing programs
Resumes washing cycle against unusual shutdown
Automatic drain system
Steam condensation system and drain cooling
Steam generator cleaning warning
Error warning system
Cool down
Reel hand shower for interior washing
Stainless steel body
Insulated cooking chamber
Closed burning system
Premix burner
Gas safety system
Electronic ignition
Oven chamber and steam generator safety thermostat
LPG or natural gas operated

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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MAESTRO102G MAESTRO202G

MAESTRO102G  2.857 m³/h  1.500 m³/h 2.129 kg/h 1.118 kg/h R 3/4” R 3/4” 1,5- 4 bar 220-230 V 1N AC 50 Hz 3x1.5 mm

MAESTRO202G 5.715 m³/h  3.000 m³/h  4.259 kg/h  2.236 kg/h R 3/4” R 3/4” 1,5- 4 bar 220-230 V 1N AC 50 Hz 3x1.5 mm

Model
Model

Gaz Girişi
Gas Inlet

(inch)

Su Girişi
Water Inlet

(inch)

Su Basıncı
Water Pressure

(bar)

Elektrik Girişi
Power Input

V-Hz

Kablo Kesiti
Cable Cross

mm²

Gaz Tüketim Değeri
Gas Consumption

min minmax max
NG LPG

Genel Özellikler / General Specifications

MAESTRO102G Gazlı Kombi Fırın 
Gas Combi Oven 27.000/18.000 850 1.200 10 GN 2/1 

20 GN 1/1 1200x1155x1155 285 1240x1225x1320 310 16.300

MAESTRO202G Gazlı Kombi Fırın 
Gas Combi Oven 54.000/36.000 2x850 2.100 20 GN 2/1 

40 GN 1/1 1200x1155x1845 445 1240x1225x2075 479 24.100

Model
Model

Ürün Adı 
Description

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgW

max

WW

Gazlı Kombi Fırınlar
Gas Combi Ovens

180 dakikaya kadar ayarlanabilen pişirme süresi
Tüm fonksiyonlar dijital kontrollü
%100 buhar, kombi ve konveksiyon modu
Otomatik doldurma sistemli buhar jeneratörü
99 adet programlanabilir pişirme hafızası
Program içerisinde ayarlanabilir 5 aşamalı pişirme fonksiyonu
Seçim ve ayar butonu
Manuel buhar kontrolü 
Halojen lambalı fırın iç aydınlatması
Sızdırmaz kapı contası
Çift yöne dönebilen beş hızlı paslanmaz çelik fan
Kolay temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi
Kapı emniyet sivici
Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı
Kolay temizlenebilir açılır iç cam
300 °C ye kadar ayarlanabilen pişirme sıcaklığı
150 °C ye kadar rejenerasyon özelliği
Ön ısıtma fonksiyonu
4 noktadan ölçüm yapabilen merkez sıcaklık probu ile zamandan
bağımsız pişirme
5 yıkama programı ve buhar jeneratörü bakım programı
Yıkama programlarının aşamalarını takip edebilme
Kaldığı yerden devam eden yıkama özelliği
Otomatik drenaj sistemi
Buhar yoğuşturucu sistem ve drenaj soğutma özelliği
Buhar jeneratörü temizlik uyarı sistemi
Arıza uyarı sistemi
Soğutma özelliği
Fırın içi yıkama el duş spreyi
Paslanmaz çelik gövde
İzolasyonlu pişirme kabini
Kapalı yanma sistemi
Premix brülörlü
Gaz emniyet tertibatı
Elektronik ateşlemeli
Kabin ve buhar jenaratörü emniyet termostatı
LPG veya doğalgaz ile çalışabilir

Adjustable cooking time up to 180 minutes 
All functions digitally controlled
100% steam, combi and convection mode.
Steam generator with automatic filling system
99 programmable cooking memories
5 adjustable cooking stages in the pre-set program
Selection and setting button
Manual steam control
Interior halogen lighting
Leakproof door gasket
Two-way rotating five-speed stainless steel fan
Easy-to-clean rounded interior oven chamber
Safety door switch
High temperature resistant double glass
Easy-to-clean openable internal glass
Adjustable cooking temperature up to 300 °C
Up to 150 °C regeneration mode
Pre-heating function
Time-independent cooking with 4 points core  
temperature probe
5 washing programs and steam generator maintenance program
Ability to follow the stages of washing programs
Resumes washing cycle against unusual shutdown
Automatic drain system
Steam condensation system and drain cooling
Steam generator cleaning warning
Error warning system
Cool down
Reel hand shower for interior washing
Stainless steel body
Insulated cooking chamber
Closed burning system
Premix burner
Gas safety system
Electronic ignition
Oven chamber and steam generator safety thermostat
LPG or natural gas operated

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Kombi Fırınlar
Combi Ovens

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgW

max

W

MAESTRO061E MAESTRO101E

Elektrikli Kombi Fırınlar
Electric Combi Ovens

Genel Özellikler / General Specifications
180 dakikaya kadar ayarlanabilen pişirme süresi
Tüm fonksiyonlar dijital kontrollü
%100 buhar, kombi ve konveksiyon modu
Otomatik doldurma sistemli buhar jeneratörü
99 adet programlanabilir pişirme hafızası
Program içerisinde ayarlanabilir 5 aşamalı pişirme fonksiyonu
Seçim ve ayar butonu
Manuel buhar kontrolü 
Halojen lambalı fırın iç aydınlatması
Sızdırmaz kapı contası
Çift yöne dönebilen beş hızlı paslanmaz çelik fan
Yüksek ısıya, kireç korozyonuna, kimyasal kullanımına karşı dayanıklı in-
coloy 800 kalite uzun ömürlü rezistanslar
Kolay temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi
Kapı emniyet sivici
Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı
Kolay temizlenebilir açılır iç cam
300 °C ye kadar ayarlanabilen pişirme sıcaklığı
150 °C ye kadar rejenerasyon özelliği
Ön ısıtma fonksiyonu
4 noktadan ölçüm yapabilen merkez sıcaklık probu ile zamandan
bağımsız pişirme
5 yıkama programı ve buhar jeneratörü bakım programı
Yıkama programlarının aşamalarını takip edebilme
Kaldığı yerden devam eden yıkama özelliği 
Otomatik drenaj sistemi
Buhar yoğuşturucu sistem ve drenaj soğutma özelliği
Buhar jeneratörü temizlik uyarı sistemi
Arıza uyarı sistemi
Soğutma özelliği
Fırın içi yıkama el duş spreyi
Paslanmaz çelik gövde
İzolasyonlu pişirme kabini
Kabin ve buhar jenaratörü emniyet termostatı

Adjustable cooking time up to 180 minutes 
All functions digitally controlled
100% steam, combi and convection mode.
Steam generator with automatic filling system
99 programmable cooking memories
5 adjustable cooking stages in the pre-set program
Selection and setting button
Manual steam control
Interior halogen lighting 
Leakproof door gasket
Two-way rotating five-speed stainless steel fan
Incoloy 800 quality long life resistances resistant to high temperature, 
lime corrosion and chemical use
Easy-to-clean rounded interior oven chamber
Safety door switch
High temperature resistant double glass
Easy-to-clean openable internal glass
Adjustable cooking temperature up to 300 °C
Up to 150 °C regeneration mode
Pre-heating function
Time-independent cooking with 4 points core
temperature probe
5 washing programs and steam generator maintenance program
Ability to follow the stages of washing programs
Resumes washing cycle against unusual shutdown
Automatic drain system
Steam condensation system and drain cooling
Steam generator cleaning warning
Error warning system
Cool down
Reel hand shower for interior washing
Stainless steel body
Insulated cooking chamber
Oven chamber and steam generator safety thermostat

Elektrik Voltajı 
Electric Voltage

V

MAESTRO061E 380 - 400V 3N AC 50 Hz 5x4 R 3/4” 1,5- 4 bar

MAESTRO101E 380 - 400V 3N AC 50 Hz 5x6 R 3/4” 1,5- 4 bar

Model
Model

Kablo Kesiti 
Cable Section

mm²

Su Girişi
Water Inlet

(inch)

Su Basıncı
Water Pressure

(bar)

MAESTRO061E
Elektrikli Kombi Fırın 
Electric Combi Oven 12.000/9.000 850 13.200 6 GN 1/1 990x950x865 160 1030x1030x1030 181 10.190

MAESTRO101E
Elektrikli Kombi Fırın 
Electric Combi Oven 18.000/18.000 850 19.200 10 GN 1/1 990x950x1155 205 1030x1030x1320 230 13.100

Model
Model

Ürün Adı 
Description W

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgW

max

W

MAESTRO102E MAESTRO202E

Genel Özellikler / General Specifications

Elektrik Voltajı 
Electric Voltage

V

MAESTRO102E 380 - 400V 3N AC 50 Hz 5x6 R 3/4” 1,5- 4 bar

MAESTRO202E 380 - 400V 3N AC 50 Hz 5x16 R 3/4” 1,5- 4 bar

Model
Model

Kablo Kesiti 
Cable Section

mm²

Su Girişi
Water Inlet

(inch)

Su Basıncı
Water Pressure

(bar)

MAESTRO102E
Elektrikli Kombi Fırın 
Electric Combi Oven 27.000/18.000 850 28.200 10 GN 2/1 

20 GN 1/1 1200x1155x1155 265 1240x1225x1320 290 14.900

MAESTRO202E
Elektrikli Kombi Fırın 
Electric Combi Oven 54.000/36.000 2x850 56.100 20 GN 2/1 

40 GN 1/1 1200x1155x1845 400 1240x1225x2075 432 23.100

Model
Model

Ürün Adı 
Description W

Elektrikli Kombi Fırınlar
Electric Combi Ovens

180 dakikaya kadar ayarlanabilen pişirme süresi
Tüm fonksiyonlar dijital kontrollü
%100 buhar, kombi ve konveksiyon modu
Otomatik doldurma sistemli buhar jeneratörü
99 adet programlanabilir pişirme hafızası
Program içerisinde ayarlanabilir 5 aşamalı pişirme fonksiyonu
Seçim ve ayar butonu
Manuel buhar kontrolü 
Halojen lambalı fırın iç aydınlatması
Sızdırmaz kapı contası
Çift yöne dönebilen beş hızlı paslanmaz çelik fan
Yüksek ısıya, kireç korozyonuna, kimyasal kullanımına karşı dayanıklı in-
coloy 800 kalite uzun ömürlü rezistanslar
Kolay temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi
Kapı emniyet sivici
Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı
Kolay temizlenebilir açılır iç cam
300 °C ye kadar ayarlanabilen pişirme sıcaklığı
150 °C ye kadar rejenerasyon özelliği
Ön ısıtma fonksiyonu
4 noktadan ölçüm yapabilen merkez sıcaklık probu ile zamandan
bağımsız pişirme
5 yıkama programı ve buhar jeneratörü bakım programı
Yıkama programlarının aşamalarını takip edebilme
Kaldığı yerden devam eden yıkama özelliği 
Otomatik drenaj sistemi
Buhar yoğuşturucu sistem ve drenaj soğutma özelliği
Buhar jeneratörü temizlik uyarı sistemi
Arıza uyarı sistemi
Soğutma özelliği
Fırın içi yıkama el duş spreyi
Paslanmaz çelik gövde
İzolasyonlu pişirme kabini
Kabin ve buhar jenaratörü emniyet termostatı

Adjustable cooking time up to 180 minutes 
All functions digitally controlled
100% steam, combi and convection mode.
Steam generator with automatic filling system
99 programmable cooking memories
5 adjustable cooking stages in the pre-set program
Selection and setting button
Manual steam control
Interior halogen lighting 
Leakproof door gasket
Two-way rotating five-speed stainless steel fan
Incoloy 800 quality long life resistances resistant to high temperature, 
lime corrosion and chemical use
Easy-to-clean rounded interior oven chamber
Safety door switch
High temperature resistant double glass
Easy-to-clean openable internal glass
Adjustable cooking temperature up to 300 °C
Up to 150 °C regeneration mode
Pre-heating function
Time-independent cooking with 4 points core
temperature probe
5 washing programs and steam generator maintenance program
Ability to follow the stages of washing programs
Resumes washing cycle against unusual shutdown
Automatic drain system
Steam condensation system and drain cooling
Steam generator cleaning warning
Error warning system
Cool down
Reel hand shower for interior washing
Stainless steel body
Insulated cooking chamber
Oven chamber and steam generator safety thermostat

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Konveksiyonlu Fırınlar
Convection Ovens

ÇALIŞTIRMA-DURDURMA
START-STOP

PROGRAMLAMA
PROGRAMMING

ADIM (AŞAMA)
COOKING STEP

HIZLI SOĞUTMA
COOL DOWN

KAPAK GÖSTERGESİ
DOOR INDICATOR  

KOMBİNASYON SEÇİMİ
COOKING MODE

KURU PİŞİRME
CONVECTION MODE

KURU+BUHARLI PİŞİRME
CONVECTION HUMIDITY MODE

BUHARLI PİŞİRME
HUMIDITY MODE

ZAMAN AYARLAMA
TIMER

SICAKLIK AYARLAMA
TEMPERATURE 

MANUEL BUHAR
MANUEL HUMIDITY

ÖN ISITMA
PRE-HEATING

FAN HIZ SEÇİMİ
FAN SPEED

AYDINLATMA
LIGHTING

BACA AÇMA-KAPAMA
AIR FLAP

REJENERASYON
REGENERATION
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180 dakikaya kadar ayarlanabilen pişirme süresi
Tüm fonksiyonlar dijital kontrollü

20 adet programlanabilir pişirme hafızası
Program içerisinde ayarlanabilir 5 aşamalı pişirme 

fonksiyonu
Seçim ve ayar butonu 

Manuel veya ayarlanabilir otomatik nemlendirme 
özelliği

Halojen lambalı fırın iç aydınlatması
Sızdırmaz kapı contası

Çift yöne dönebilen iki hızlı paslanmaz çelik fan
Kolay temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi

Kapı emniyet sivici
Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı

Kolay temizlenebilir açılır iç cam
300 °C ye kadar ayarlanabilen pişirme sıcaklığı

150 °C ye kadar rejenerasyon özelliği
Ön ısıtma fonksiyonu

Soğutma özelliği
Fırın içi yıkama el duş spreyi

Paslanmaz çelik gövde
İzolasyonlu pişirme kabini

Tüm modeller emniyet termostatlı

Gazlı Modeller;
Kapalı yanma sistemi

Atmosferik brülörlü
Gaz emniyet tertibatı
Elektronik ateşlemeli

LPG veya Doğalgaz ile çalışabilir

Gas Models;
Closed burning system
Atmospheric burner
Gas safety system
Electronic ignition
LPG or natural gas operated

Adjustable cooking time up to 180 minutes 
All functions digitally controlled
20 programmable cooking memories
5 adjustable cooking stages in the pre-set 
program
Selection and setting button
Manual or adjustable automatic humidity 
control
Interior halogen lighting 
Leakproof door gasket
Two-speed, reversing stainless steel fan
Easy-to-clean rounded interior oven chamber
Safety door switch
High temperature resistant double glass
Easy-to-clean openable internal glass
Adjustable cooking temperature up to 300 °C
Up to 150 °C regeneration mode
Pre-heating function
Cool down
Reel hand shower for interior washing
Stainless steel body
Insulated cooking chamber
Safety thermostat for all models
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Konveksiyonlu Fırınlar
Convection Ovens

Gazlı Buharlı Konveksiyonlu Dijital Fırınlar
Gas Steam Convection Digital Ovens

PRIME061G PRIME101G

PRIME061G 1.482 m³/h 0.778 m³/h 1.404kg/h 0.580 kg/h R 3/4” R 3/4” 1,5- 4 bar 220-230 V 1N AC 50 Hz 3x1.5 mm

PRIME101G 2.222 m³/h 1.167 m³/h 1.656 kg/h 0.870 kg/h R 3/4” R 3/4” 1,5- 4 bar 220-230 V 1N AC 50 Hz 3x1.5 mm

Model
Model

Gaz Girişi
Gas Inlet

(inch)

Su Girişi
Water Inlet

(inch)

Su Basıncı
Water Pressure

(bar)

Elektrik Girişi
Power Input

V-Hz

Kablo Kesiti
Cable Cross

mm²

Gaz Tüketim Değeri
Gas Consumption

min minmax max
NG LPG

Genel Özellikler / General Specifications
180 dakikaya kadar ayarlanabilen pişirme süresi
Tüm fonksiyonlar dijital kontrollü
20 adet programlanabilir pişirme hafızası
Program içerisinde ayarlanabilir 5 aşamalı pişirme fonksiyonu
Seçim ve ayar butonu 
Manuel veya ayarlanabilir otomatik buhar özelliği
Halojen lambalı fırın iç aydınlatması
Sızdırmaz kapı contası
Çift yöne dönebilen iki hızlı paslanmaz çelik fan
Kolay temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi
Kapı emniyet sivici
Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı
Kolay temizlenebilir açılır iç cam
300 °C ye kadar ayarlanabilen pişirme sıcaklığı
150 °C ye kadar rejenerasyon özelliği
Ön ısıtma fonksiyonu
Soğutma özelliği
Fırın içi yıkama el duş spreyi
Paslanmaz çelik gövde
İzolasyonlu pişirme kabini
Kapalı yanma sistemi
Atmosferik brülörlü
Gaz emniyet tertibatı
Elektronik ateşlemeli
Emniyet termostatlı
LPG veya doğalgaz ile çalışabilir

Adjustable cooking time up to 180 minutes 
All functions digitally controlled
20 programmable cooking memories
5 adjustable cooking stages in the pre-set program
Selection and setting button
Manual or adjustable automatic humidity control
Interior halogen lighting 
Leakproof door gasket
Two-speed, reversing stainless steel fan
Easy-to-clean rounded interior oven chamber
Safety door switch
High temperature resistant double glass
Easy-to-clean openable internal glass
Adjustable cooking temperature up to 300 °C
Up to 150 °C regeneration mode
Pre-heating function
Cool down
Reel hand shower for interior washing
Stainless steel body
Insulated cooking chamber
Closed burning system
Atmospheric burner
Gas safety system
Electronic ignition
Safety thermostat
LPG or natural gas operated

PRIME061G

Gazlı Buharlı
Konveksiyonlu Dijital Fırın

Gas Steam Convection 
Digital Oven

14.000 850 1.000 6 GN 1/1 990x950x865 140 1030x1030x1030 161 5.800

PRIME101G

Gazlı Buharlı
Konveksiyonlu Dijital Fırın

Gas Steam Convection 
Digital Oven

21.000 850 1.000 10 GN 1/1 990x950x1155 180 1030x1030x1320 205 6.715

Model
Model

Ürün Adı 
Description

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgW

max

WW

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Gazlı Buharlı Konveksiyonlu Dijital Fırınlar
Gas Steam Convection Digital Ovens

PRIME102G PRIME202G

PRIME102G 3.704 m³/h 1.945 m³/h 2.760 kg/h 1.449 kg/h R 3/4” R 3/4” 1,5- 4 bar 220-230 V 1N AC 50 Hz 3x1.5 mm

PRIME202G 4.932 m³/h 2.589 m³/h 3.675 kg/h 1.929 kg/h R 3/4” R 3/4” 1,5- 4 bar 220-230 V 1N AC 50 Hz 3x1.5 mm

Model
Model

Gaz Girişi
Gas Inlet

(inch)

Su Girişi
Water Inlet

(inch)

Su Basıncı
Water Pressure

(bar)

Elektrik Girişi
Power Input

V-Hz

Gaz Tüketim Değeri
Gas Consumption

min minmax max
NG LPG

Genel Özellikler / General Specifications

Kablo Kesiti
Cable Cross

mm²

PRIME102G

Gazlı Buharlı
Konveksiyonlu Dijital Fırın

Gas Steam Convection 
Digital Oven

35.000 850 1.000 10 GN 2/1
20 GN 1/1 1200x1155x1155 225 1240x1225x1320 250 7.300

PRIME202G

Gazlı Buharlı
Konveksiyonlu Dijital Fırın

Gas Steam Convection 
Digital Oven

46.600 2x850 2.000 20 GN 2/1
40 GN 1/1 1200x1155x1845 375 1240x1225x2075 409 11.150

Model
Model

Ürün Adı 
Description

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgW

max

WW

180 dakikaya kadar ayarlanabilen pişirme süresi
Tüm fonksiyonlar dijital kontrollü
20 adet programlanabilir pişirme hafızası
Program içerisinde ayarlanabilir 5 aşamalı pişirme fonksiyonu
Seçim ve ayar butonu 
Manuel veya ayarlanabilir otomatik buhar özelliği
Halojen lambalı fırın iç aydınlatması
Sızdırmaz kapı contası
Çift yöne dönebilen iki hızlı paslanmaz çelik fan
Kolay temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi
Kapı emniyet sivici
Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı
Kolay temizlenebilir açılır iç cam
300 °C ye kadar ayarlanabilen pişirme sıcaklığı
150 °C ye kadar rejenerasyon özelliği
Ön ısıtma fonksiyonu
Soğutma özelliği
Fırın içi yıkama el duş spreyi
Paslanmaz çelik gövde
İzolasyonlu pişirme kabini
Kapalı yanma sistemi
Atmosferik brülörlü
Gaz emniyet tertibatı
Elektronik ateşlemeli
Emniyet termostatlı
LPG veya doğalgaz ile çalışabilir

Adjustable cooking time up to 180 minutes 
All functions digitally controlled
20 programmable cooking memories
5 adjustable cooking stages in the pre-set program
Selection and setting button
Manual or adjustable automatic humidity control
Interior halogen lighting 
Leakproof door gasket
Two-speed, reversing stainless steel fan
Easy-to-clean rounded interior oven chamber
Safety door switch
High temperature resistant double glass
Easy-to-clean openable internal glass
Adjustable cooking temperature up to 300 °C
Up to 150 °C regeneration mode
Pre-heating function
Cool down
Reel hand shower for interior washing
Stainless steel body
Insulated cooking chamber
Closed burning system
Atmospheric burner
Gas safety system
Electronic ignition
Safety thermostat
LPG or natural gas operated

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Konveksiyonlu Fırınlar
Convection Ovens

PRIME061E PRIME101E

Elektrikli Buharlı Konveksiyonlu Dijital Fırınlar
Electric Steam Convection Digital Ovens

Genel Özellikler / General Specifications
180 dakikaya kadar ayarlanabilen pişirme süresi
Tüm fonksiyonlar dijital kontrollü
20 adet programlanabilir pişirme hafızası
Program içerisinde ayarlanabilir 5 aşamalı pişirme fonksiyonu
Seçim ve ayar butonu 
Manuel veya ayarlanabilir otomatik buhar özelliği
Halojen lambalı fırın iç aydınlatması
Sızdırmaz kapı contası
Çift yöne dönebilen iki hızlı paslanmaz çelik fan
Yüksek ısıya, kireç korozyonuna, kimyasal kullanımına karşı dayanıklı 
incoloy 800 kalite uzun ömürlü rezistanslar
Kolay temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi
Kapı emniyet sivici
Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı
Kolay temizlenebilir açılır iç cam
300 °C ye kadar ayarlanabilen pişirme sıcaklığı
150 °C ye kadar rejenerasyon özelliği
Ön ısıtma fonksiyonu
Soğutma özelliği
Fırın içi yıkama el duş spreyi
Paslanmaz çelik gövde
İzolasyonlu pişirme kabini
Emniyet termostatlı

Adjustable cooking time up to 180 minutes 
All functions digitally controlled
20 programmable cooking memories
5 adjustable cooking stages in the pre-set program
Selection and setting button
Manual or adjustable automatic humidity control
Interior halogen lighting 
Leakproof door gasket
Two-speed, reversing stainless steel fan
Incoloy 800 quality long life resistances resistant to high temperature, lime 
corrosion and chemical use
Easy-to-clean rounded interior oven chamber
Safety door switch
High temperature resistant double glass
Easy-to-clean openable internal glass
Adjustable cooking temperature up to 300 °C
Up to 150 °C regeneration mode
Pre-heating function
Cool down
Reel hand shower for interior washing
Stainless steel body
Insulated cooking chamber
Safety thermostat

Elektrik Voltajı 
Electric Voltage

V

PRIME061E 380 - 400V 3N AC 50 Hz 5x4 R 3/4” 1,5- 4 bar

PRIME101E 380 - 400V 3N AC 50 Hz 5x4 R 3/4” 1,5- 4 bar

Model
Model

Kablo Kesiti 
Cable Section

mm²

Su Girişi
Water Inlet

(inch)

Su Basıncı
Water Pressure

(bar)

PRIME061E

Elektrikli Buharlı 
Konveksiyonlu Dijital Fırın

Electric Steam 
Convection Digital Oven

12.000 850 13.000 6 GN 1/1 990x950x865 125 1030x1030x1030 146 5.280

PRIME101E

Elektrikli Buharlı 
Konveksiyonlu Dijital Fırın

Electric Steam 
Convection Digital Oven

18.000 850 19.000 10 GN 1/1 990x950x1155 165 1030x1030x1320 190 6.200

Model
Model

Ürün Adı 
Description

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgW

max

WW

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Elektrikli Buharlı Konveksiyonlu Dijital Fırınlar
Electric Steam Convection Digital Ovens

Genel Özellikler / General Specifications

Elektrik Voltajı 
Electric Voltage

V

PRIME102E 380 - 400V 3N AC 50 Hz 5x6 R 3/4” 1,5- 4 bar

PRIME202E 380 - 400V 3N AC 50 Hz 5x16 R 3/4” 1,5- 4 bar

Model
Model

Kablo Kesiti 
Cable Section

mm²

Su Girişi
Water Inlet

(inch)

Su Basıncı
Water Pressure

(bar)

PRIME102E PRIME202E

PRIME102E

Elektrikli Buharlı
Konveksiyonlu Dijital Fırın

Electric Steam
Convection Digital Oven

27.000 850 28.000 10 GN 2/1
20 GN 1/1 1200x1155x1155 210 1240x1225x1320 235 6.900

PRIME202E

Elektrikli Buharlı
Konveksiyonlu Dijital Fırın

Electric Steam
Convection Digital Oven

54.000 2x850 56.000 20 GN 2/1
40 GN 1/1 1200x1155x1845 350 1240x1225x2075 382 10.850

Model
Model

Ürün Adı 
Description

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgW

max

WW

180 dakikaya kadar ayarlanabilen pişirme süresi
Tüm fonksiyonlar dijital kontrollü
20 adet programlanabilir pişirme hafızası
Program içerisinde ayarlanabilir 5 aşamalı pişirme fonksiyonu
Seçim ve ayar butonu 
Manuel veya ayarlanabilir otomatik buhar özelliği
Halojen lambalı fırın iç aydınlatması
Sızdırmaz kapı contası
Çift yöne dönebilen iki hızlı paslanmaz çelik fan
Yüksek ısıya, kireç korozyonuna, kimyasal kullanımına karşı dayanıklı 
incoloy 800 kalite uzun ömürlü rezistanslar
Kolay temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi
Kapı emniyet sivici
Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı
Kolay temizlenebilir açılır iç cam
300 °C ye kadar ayarlanabilen pişirme sıcaklığı
150 °C ye kadar rejenerasyon özelliği
Ön ısıtma fonksiyonu
Soğutma özelliği
Fırın içi yıkama el duş spreyi
Paslanmaz çelik gövde
İzolasyonlu pişirme kabini
Emniyet termostatlı

Adjustable cooking time up to 180 minutes 
All functions digitally controlled
20 programmable cooking memories
5 adjustable cooking stages in the pre-set program
Selection and setting button
Manual or adjustable automatic humidity control
Interior halogen lighting 
Leakproof door gasket
Two-speed, reversing stainless steel fan
Incoloy 800 quality long life resistances resistant to high temperature, lime 
corrosion and chemical use
Easy-to-clean rounded interior oven chamber
Safety door switch
High temperature resistant double glass
Easy-to-clean openable internal glass
Adjustable cooking temperature up to 300 °C
Up to 150 °C regeneration mode
Pre-heating function
Cool down
Reel hand shower for interior washing
Stainless steel body
Insulated cooking chamber
Safety thermostat

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Konveksiyonlu Fırınlar
Convection Ovens

Gazlı Buharlı Konveksiyonlu Fırınlar, Otomatik Yıkamalı
Gas Steam Convection Ovens with Auto Washing

PRIME061GW PRIME101GW

PRIME061GW 1.482 m³/h 0.778 m³/h 1.404kg/h 0.580 kg/h R 3/4” R 3/4” 1,5- 4 bar 220-230 V 1N AC 50 Hz 3x1.5 mm

PRIME101GW 2.222 m³/h 1.167 m³/h 1.656 kg/h 0.870 kg/h R 3/4” R 3/4” 1,5- 4 bar 220-230 V 1N AC 50 Hz 3x1.5 mm

Model
Model

Gaz Girişi
Gas Inlet

(inch)

Su Girişi
Water Inlet

(inch)

Su Basıncı
Water Pressure

(bar)

Elektrik Girişi
Power Input

V-Hz

Kablo Kesiti
Cable Cross

mm²

Gaz Tüketim Değeri
Gas Consumption

min minmax max
NG LPG

Genel Özellikler / General Specifications
180 dakikaya kadar ayarlanabilen pişirme süresi
Tüm fonksiyonlar dijital kontrollü
20 adet programlanabilir pişirme hafızası
Program içerisinde ayarlanabilir 5 aşamalı pişirme fonksiyonu
Seçim ve ayar butonu
Manuel veya ayarlanabilir otomatik buhar özelliği
Halojen lambalı fırın iç aydınlatması
Sızdırmaz kapı contası
Çift yöne dönebilen iki hızlı paslanmaz çelik fan
Kolay temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi
Kapı emniyet sivici
Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı
Kolay temizlenebilir açılır iç cam
300 °C ye kadar ayarlanabilen pişirme sıcaklığı
150 °C ye kadar rejenerasyon özelliği
Ön ısıtma fonksiyonu
3 programlı otomatik yıkama modu
Otomatik drenaj sistemi
Kaldığı yerden devam eden yıkama özelliği
Buhar yoğuşturucu sistem ve drenaj soğutma özelliği
Soğutma özelliği
Fırın içi yıkama el duş spreyi
Paslanmaz çelik gövde
İzolasyonlu pişirme kabini
Kapalı yanma sistemi
Atmosferik brülörlü
Gaz emniyet tertibatı
Elektronik ateşlemeli
Emniyet termostatlı
LPG veya doğalgaz ile çalışabilir

Adjustable cooking time up to 180 minutes 
All functions digitally controlled
20 programmable cooking memories
5 adjustable cooking stages in the pre-set program
Selection and setting button
Manual or adjustable automatic humidity control
Interior halogen lighting 
Leakproof door gasket
Two-speed, reversing stainless steel fan
Easy-to-clean rounded interior oven chamber
Safety door switch
High temperature resistant double glass
Easy-to-clean openable internal glass
Adjustable cooking temperature up to 300 °C
Up to 150 °C regeneration mode
Pre-heating function
Automatic drain system
Automatic pop-up drain
Resumes washing cycle against unusual shutdown
Steam condensation system and drain cooling
Cool down
Reel hand shower for interior washing
Stainless steel body
Insulated cooking chamber
Closed burning system
Atmospheric burner
Gas safety system
Electronic ignition
Safety thermostat
LPG or natural gas operated

PRIME061GW

Gazlı Buharlı Konveksiyonlu 
Fırın, Otomatik Yıkamalı 

Gas Steam Convection Oven 
with Auto Washing

14.000 850 1.200 6 GN 1/1 990x950x865 160 1030x1030x1030 181 7.325

PRIME101GW

Gazlı Buharlı Konveksiyonlu 
Fırın, Otomatik Yıkamalı 

Gas Steam Convection Oven 
with Auto Washing

21.000 850 1.200 10 GN 1/1 990x950x1155 200 1030x1030x1320 225 8.240

Model
Model

Ürün Adı 
Description

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgW

max

WW

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Gazlı Buharlı Konveksiyonlu Fırınlar, Otomatik Yıkamalı
Gas Steam Convection Ovens with Auto Washing

Genel Özellikler / General Specifications

PRIME102GW PRIME202GW

PRIME102GW 3.704 m³/h 1.945 m³/h 2.760 kg/h 1.449 kg/h R 3/4” R 3/4” 1,5- 4 bar 220-230 V 1N AC 50 Hz 3x1.5 mm

PRIME202GW 4.932 m³/h 2.589 m³/h 3.675 kg/h 1.929 kg/h R 3/4” R 3/4” 1,5- 4 bar 220-230 V 1N AC 50 Hz 3x1.5 mm

Model
Model

Gaz Girişi
Gas Inlet

(inch)

Su Girişi
Water Inlet

(inch)

Su Basıncı
Water Pressure

(bar)

Elektrik Girişi
Power Input

V-Hz

Gaz Tüketim Değeri
Gas Consumption

min minmax max
NG LPG

Kablo Kesiti
Cable Cross

mm²

PRIME102GW

Gazlı Buharlı Konveksiyonlu 
Fırın, Otomatik Yıkamalı 

Gas Steam Convection Oven 
with Auto Washing

35.000 850 1.200 10 GN 2/1
20 GN 1/1 1200x1155x1155 245 1240x1225x1320 270 8.825

PRIME202GW

Gazlı Buharlı Konveksiyonlu 
Fırın, Otomatik Yıkamalı 

Gas Steam Convection Oven 
with Auto Washing

46.600 2x850 2.100 20 GN 2/1
40 GN 1/1 1200x1155x1845 395 1240x1225x2075 429 12.765

Model
Model

Ürün Adı 
Description

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgW

max

WW

180 dakikaya kadar ayarlanabilen pişirme süresi
Tüm fonksiyonlar dijital kontrollü
20 adet programlanabilir pişirme hafızası
Program içerisinde ayarlanabilir 5 aşamalı pişirme fonksiyonu
Seçim ve ayar butonu
Manuel veya ayarlanabilir otomatik buhar özelliği
Halojen lambalı fırın iç aydınlatması
Sızdırmaz kapı contası
Çift yöne dönebilen iki hızlı paslanmaz çelik fan
Kolay temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi
Kapı emniyet sivici
Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı
Kolay temizlenebilir açılır iç cam
300 °C ye kadar ayarlanabilen pişirme sıcaklığı
150 °C ye kadar rejenerasyon özelliği
Ön ısıtma fonksiyonu
3 programlı otomatik yıkama modu
Otomatik drenaj sistemi
Kaldığı yerden devam eden yıkama özelliği
Buhar yoğuşturucu sistem ve drenaj soğutma özelliği
Soğutma özelliği
Fırın içi yıkama el duş spreyi
Paslanmaz çelik gövde
İzolasyonlu pişirme kabini
Kapalı yanma sistemi
Atmosferik brülörlü
Gaz emniyet tertibatı
Elektronik ateşlemeli
Emniyet termostatlı
LPG veya doğalgaz ile çalışabilir

Adjustable cooking time up to 180 minutes 
All functions digitally controlled
20 programmable cooking memories
5 adjustable cooking stages in the pre-set program
Selection and setting button
Manual or adjustable automatic humidity control
Interior halogen lighting 
Leakproof door gasket
Two-speed, reversing stainless steel fan
Easy-to-clean rounded interior oven chamber
Safety door switch
High temperature resistant double glass
Easy-to-clean openable internal glass
Adjustable cooking temperature up to 300 °C
Up to 150 °C regeneration mode
Pre-heating function
Automatic drain system
Automatic pop-up drain
Resumes washing cycle against unusual shutdown
Steam condensation system and drain cooling
Cool down
Reel hand shower for interior washing
Stainless steel body
Insulated cooking chamber
Closed burning system
Atmospheric burner
Gas safety system
Electronic ignition
Safety thermostat
LPG or natural gas operated

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Konveksiyonlu Fırınlar
Convection Ovens

PRIME061EW PRIME101EW

Elektrikli Buharlı Konveksiyonlu Fırınlar, Otomatik Yıkamalı
Electric Steam Convection Ovens with Auto Washing

Genel Özellikler / General Specifications
180 dakikaya kadar ayarlanabilen pişirme süresi
Tüm fonksiyonlar dijital kontrollü
20 adet programlanabilir pişirme hafızası
Program içerisinde ayarlanabilir 5 aşamalı pişirme fonksiyonu
Seçim ve ayar butonu
Manuel veya ayarlanabilir otomatik buhar özelliği
Halojen lambalı fırın iç aydınlatması
Sızdırmaz kapı contası
Çift yöne dönebilen iki hızlı paslanmaz çelik fan
Yüksek ısıya, kireç korozyonuna, kimyasal kullanımına karşı dayanıklı 
incoloy 800 kalite uzun ömürlü rezistanslar
Kolay temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi
Kapı emniyet sivici
Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı
Kolay temizlenebilir açılır iç cam
300 °C ye kadar ayarlanabilen pişirme sıcaklığı
150 °C ye kadar rejenerasyon özelliği
Ön ısıtma fonksiyonu
3 programlı otomatik yıkama modu
Otomatik drenaj sistemi
Kaldığı yerden devam eden yıkama özelliği
Buhar yoğuşturucu sistem ve drenaj soğutma özelliği
Soğutma özelliği
Fırın içi yıkama el duş spreyi
Paslanmaz çelik gövde
İzolasyonlu pişirme kabini
Emniyet termostatlı

Adjustable cooking time up to 180 minutes 
All functions digitally controlled
20 programmable cooking memories
5 adjustable cooking stages in the pre-set program
Selection and setting button
Manual or adjustable automatic humidity control
Interior halogen lighting 
Leakproof door gasket
Two-speed, reversing stainless steel fan
Incoloy 800 quality long life resistances resistant to high temperature, lime
corrosion and chemical use
Easy-to-clean rounded interior oven chamber
Safety door switch
High temperature resistant double glass
Easy-to-clean openable internal glass
Adjustable cooking temperature up to 300 °C
Up to 150 °C regeneration mode
Pre-heating function
3 auto washing programs
Automatic drain system
Resumes washing cycle against unusual shutdown
Steam condensation system and drain cooling
Cool down
Reel hand shower for interior washing
Stainless steel body
Insulated cooking chamber
Safety thermostat

Elektrik Voltajı 
Electric Voltage

V

PRIME061EW 380 - 400V 3N AC 50 Hz 5x4 R 3/4” 1,5- 4 bar

PRIME101EW 380 - 400V 3N AC 50 Hz 5x4 R 3/4” 1,5- 4 bar

Model
Model

Kablo Kesiti 
Cable Section

mm²

Su Girişi
Water Inlet

(inch)

Su Basıncı
Water Pressure

(bar)

PRIME061EW

Elektrikli Buharlı Konveksiyonlu 
Fırın, Otomatik Yıkamalı 

Electric Steam Convection 
Oven with Auto Washing

12.000 850 13.200 6 GN 1/1 990x950x865 145 1030x1030x1030 166 6.805

PRIME101EW

Elektrikli Buharlı Konveksiyonlu 
Fırın, Otomatik Yıkamalı 

Electric Steam Convection 
Oven with Auto Washing

18.000 850 19.200 10 GN 1/1 990x950x1155 185 1030x1030x1320 210 7.725

Model
Model

Ürün Adı 
Description

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgW

max

WW

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Elektrikli Buharlı Konveksiyonlu Fırınlar, Otomatik Yıkamalı
Electric Steam Convection Ovens with Auto Washing

Genel Özellikler / General Specifications

Elektrik Voltajı 
Electric Voltage

V

PRIME102EW 380 - 400V 3N AC 50 Hz 5x6 R 3/4” 1,5- 4 bar

PRIME202EW 380 - 400V 3N AC 50 Hz 5x16 R 3/4” 1,5- 4 bar

Model
Model

Kablo Kesiti 
Cable Section

mm²

Su Girişi
Water Inlet

(inch)

Su Basıncı
Water Pressure

(bar)

PRIME102EW PRIME202EW

PRIME102EW

Elektrikli Buharlı Konveksiyonlu 
Fırın, Otomatik Yıkamalı 

Electric Steam Convection Oven 
with Auto Washing

27.000 850 28.200 10 GN 2/1 
20 GN 1/1 1200x1155x1155 230 1240x1225x1320 255 8.425

PRIME202EW

Elektrikli Buharlı Konveksiyonlu 
Fırın, Otomatik Yıkamalı 

Electric Steam Convection Oven 
with Auto Washing

54.000 2x850 56.100 20 GN 2/1 
40 GN 1/1 1200x1155x1845 370 1240x1225x2075 402 12.465

Model
Model

Ürün Adı 
Description

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgW

max

WW

180 dakikaya kadar ayarlanabilen pişirme süresi
Tüm fonksiyonlar dijital kontrollü
20 adet programlanabilir pişirme hafızası
Program içerisinde ayarlanabilir 5 aşamalı pişirme fonksiyonu
Seçim ve ayar butonu
Manuel veya ayarlanabilir otomatik buhar özelliği
Halojen lambalı fırın iç aydınlatması
Sızdırmaz kapı contası
Çift yöne dönebilen iki hızlı paslanmaz çelik fan
Yüksek ısıya, kireç korozyonuna, kimyasal kullanımına karşı dayanıklı 
incoloy 800 kalite uzun ömürlü rezistanslar
Kolay temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi
Kapı emniyet sivici
Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı
Kolay temizlenebilir açılır iç cam
300 °C ye kadar ayarlanabilen pişirme sıcaklığı
150 °C ye kadar rejenerasyon özelliği
Ön ısıtma fonksiyonu
3 programlı otomatik yıkama modu
Otomatik drenaj sistemi
Kaldığı yerden devam eden yıkama özelliği
Buhar yoğuşturucu sistem ve drenaj soğutma özelliği
Soğutma özelliği
Fırın içi yıkama el duş spreyi
Paslanmaz çelik gövde
İzolasyonlu pişirme kabini
Emniyet termostatlı

Adjustable cooking time up to 180 minutes 
All functions digitally controlled
20 programmable cooking memories
5 adjustable cooking stages in the pre-set program
Selection and setting button
Manual or adjustable automatic humidity control
Interior halogen lighting 
Leakproof door gasket
Two-speed, reversing stainless steel fan
Incoloy 800 quality long life resistances resistant to high temperature, lime 
corrosion and chemical use
Easy-to-clean rounded interior oven chamber
Safety door switch
High temperature resistant double glass
Easy-to-clean openable internal glass
Adjustable cooking temperature up to 300 °C
Up to 150 °C regeneration mode
Pre-heating function
3 auto washing programs
Automatic drain system
Resumes washing cycle against unusual shutdown
Steam condensation system and drain cooling
Cool down
Reel hand shower for interior washing
Stainless steel body
Insulated cooking chamber
Safety thermostat

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Konveksiyonlu Fırınlar
Convection Ovens

Gazlı Konveksiyonlu Manuel Fırınlar
Gas Convection Manuel Ovens

PRIME061GM PRIME101GM

PRIME061GM 1.482 m³/h 0.778 m³/h 1.404 kg/h 0.580 kg/h R 3/4” R 3/4” 1,5- 4 bar 220-230 VAC 1N 50 HZ 3x1.5

PRIME101GM 2.222 m³/h 1.167 m³/h 1.656 kg/h 0.870 kg/h R 3/4” R 3/4” 1,5- 4 bar 220-230 VAC 1N 50 HZ 3x1.5

Model
Model

Gaz Girişi
Gas Inlet

(inch)

Su Girişi
Water Inlet

(inch)

Su Basıncı
Water Pressure

(bar)

Elektrik Girişi
Power Input

V-Hz

Kablo Kesiti 
Cable Section 

mm²

Gaz Tüketim Değeri
Gas Consumption

min minmax max
NG LPG

Genel Özellikler / General Specifications
120 dakikaya kadar ayarlanabilen pişirme süresi
Dijital kontrollü termostat
Sıcaklık ayar butonu
Manuel ayarlanabilir nemlendirme özelliği
Halojen lambalı fırın iç aydınlatması
Sızdırmaz kapı contası
Çift yöne dönebilen paslanmaz çelik fan
Kolay temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi
Kapı emniyet sivici
Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı
Kolay temizlenebilir açılır iç cam
300 °C ye kadar ayarlanabilen pişirme sıcaklığı
Soğutma özelliği
Paslanmaz çelik gövde
İzolasyonlu pişirme kabini
Kapalı yanma sistemi
Atmosferik brülörlü
Gaz emniyet tertibatı
Elektronik ateşlemeli
Emniyet termostatlı
LPG veya doğalgaz ile çalışabilir

Adjustable cooking time up to 120 minutes 
Digitally controlled thermostat
Tempereture setting button
Manual adjustable humidity control
Interior halogen lighting 
Leakproof door gasket
Double direction rotatable stainless steel fan
Easy-to-clean rounded interior oven chamber
Safety door switch
High temperature resistant double glass
Easy-to-clean openable internal glass
Adjustable cooking temperature up to 300 °C
Cool down
Stainless steel body
Insulated cooking chamber
Closed burning system
Atmospheric burner
Gas safety system
Electronic ignition
Safety thermostat
LPG or natural gas operated

PRIME061GM
Gazlı Konveksiyonlu

Manuel Fırın
Gas Convection Manuel Oven

14.000 550 700 6 GN 1/1 990x950x865 135 1030x1030x1030 155 4.900

PRIME101GM
Gazlı Konveksiyonlu

Manuel Fırın
Gas Convection Manuel Oven

21.000 550 700 10 GN 1/1 990x950x1155 175 1030x1030x1320 200 5.750

Model
Model

Ürün Adı 
Description

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgW

max

WW

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Gazlı Konveksiyonlu Manuel Fırınlar
Gas Convection Manuel Ovens

PRIME102GM PRIME202GM

PRIME102GM 3.704 m³/h 1.945 m³/h 2.760 kg/h 1.449 kg/h R 3/4” R 3/4” 1,5- 4 bar 220-230 V 1N AC 50 Hz 3x1.5

PRIME202GM 4.932 m³/h 2.589m³/h 3.675 kg/h 1.929 kg/h R 3/4” R 3/4” 1,5- 4 bar 220-230 V 1N AC 50 Hz 3x1.5

Model
Model

Gaz Girişi
Gas Inlet

(inch)

Su Girişi
Water Inlet

(inch)

Su Basıncı
Water Pressure

(bar)

Elektrik Girişi
Power Input

V-Hz

Kablo Kesiti 
Cable Section 

mm²

Gaz Tüketim Değeri
Gas Consumption

min minmax max
NG LPG

Genel Özellikler / General Specifications

PRIME102GM
Gazlı Konveksiyonlu

Manuel Fırın
Gas Convection Manuel Oven

35.000 550 700 10 GN 2/1
20 GN 1/1 1200x1155x1155 220 1240x1225x1320 245 6.345

PRIME202GM
Gazlı Konveksiyonlu

Manuel Fırın
Gas Convection Manuel Oven

46.600 2x550 1.400 20 GN 2/1
40 GN 1/1 1200x1155x1845 365 1240x1225x2075 400 9.980

Model
Model

Ürün Adı 
Description

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgW

max

WW

120 dakikaya kadar ayarlanabilen pişirme süresi
Dijital kontrollü termostat
Sıcaklık ayar butonu
Manuel ayarlanabilir nemlendirme özelliği
Halojen lambalı fırın iç aydınlatması
Sızdırmaz kapı contası
Çift yöne dönebilen paslanmaz çelik fan
Kolay temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi
Kapı emniyet sivici
Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı
Kolay temizlenebilir açılır iç cam
300 °C ye kadar ayarlanabilen pişirme sıcaklığı
Soğutma özelliği
Paslanmaz çelik gövde
İzolasyonlu pişirme kabini
Kapalı yanma sistemi
Atmosferik brülörlü
Gaz emniyet tertibatı
Elektronik ateşlemeli
Emniyet termostatlı
LPG veya doğalgaz ile çalışabilir

Adjustable cooking time up to 120 minutes 
Digitally controlled thermostat
Tempereture setting button
Manual adjustable humidity control
Interior halogen lighting 
Leakproof door gasket
Double direction rotatable stainless steel fan
Easy-to-clean rounded interior oven chamber
Safety door switch
High temperature resistant double glass
Easy-to-clean openable internal glass
Adjustable cooking temperature up to 300 °C
Cool down
Stainless steel body
Insulated cooking chamber
Closed burning system
Atmospheric burner
Gas safety system
Electronic ignition
Safety thermostat
LPG or natural gas operated

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Konveksiyonlu Fırınlar
Convection Ovens

PRIME061EM PRIME101EM

Elektrikli Konveksiyonlu Manuel Fırınlar
Electric Convection Manuel Ovens

Genel Özellikler / General Specifications
120 dakikaya kadar ayarlanabilen pişirme süresi
Dijital kontrollü termostat
Sıcaklık ayar butonu
Manuel ayarlanabilir nemlendirme özelliği
Halojen lambalı fırın iç aydınlatması
Sızdırmaz kapı contası
Çift yöne dönebilen paslanmaz çelik fan
Yüksek ısıya, kireç korozyonuna, kimyasal kullanımına karşı dayanıklı 
incoloy 800 kalite uzun ömürlü rezistanslar 
Kolay temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi
Kapı emniyet sivici
Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı
Kolay temizlenebilir açılır iç cam
300 °C ye kadar ayarlanabilen pişirme sıcaklığı
Soğutma özelliği
Paslanmaz çelik gövde
İzolasyonlu pişirme kabini
Emniyet termostatlı

Adjustable cooking time up to 120 minutes 
Digitally controlled thermostat
Tempereture setting button
Manual adjustable humidity control
Interior halogen lighting 
Leakproof door gasket
Double direction rotatable stainless steel fan
Incoloy 800 quality long life resistances resistant to high temperature, lime 
corrosion and chemical use
Easy-to-clean rounded interior oven chamber
Safety door switch
High temperature resistant double glass
Easy-to-clean openable internal glass
Adjustable cooking temperature up to 300 °C
Cool down
Stainless steel body
Insulated cooking chamber
Safety thermostat

Elektrik Voltajı 
Electric Voltage

V

PRIME061EM 380 - 400V 3N AC 50 Hz 5x4 R 3/4” 1,5- 4 bar

PRIME101EM 380 - 400V 3N AC 50 Hz 5x4 R 3/4” 1,5- 4 bar

Model
Model

Kablo Kesiti 
Cable Section

mm²

Su Girişi
Water Inlet

(inch)

Su Basıncı
Water Pressure

(bar)

PRIME061EM

Elektrikli Konveksiyonlu
Manuel Fırın

Electric Convection
Manuel Oven

12.000 550 12.700 6 GN 1/1 990x950x865 120 1030x1030x1030 140 4.360

PRIME101EM

Elektrikli Konveksiyonlu
Manuel Fırın

Electric Convection
Manuel Oven

18.000 550 18.700 10 GN 1/1 990x950x1155 160 1030x1030x1320 185 5.350

Model
Model

Ürün Adı 
Description

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgW

max

WW

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Elektrikli Konveksiyonlu Manuel Fırınlar
Electric Convection Manuel Ovens

Genel Özellikler / General Specifications

Elektrik Voltajı 
Electric Voltage

V

PRIME102EM 380 - 400V 3N AC 50 Hz 5x6 R 3/4” 1,5- 4 bar

PRIME202EM 380 - 400V 3N AC 50 Hz 5x16 R 3/4” 1,5- 4 bar

Model
Model

Kablo Kesiti 
Cable Section

mm²

Su Girişi
Water Inlet

(inch)

Su Basıncı
Water Pressure

(bar)

PRIME102EM PRIME202EM

PRIME102EM

Elektrikli Konveksiyonlu 
Manuel Fırın

Electric Convection
Manuel Oven

27.000 550 27.700 10 GN 2/1
20 GN 1/1 1200x1155x1155 205 1240x1225x1320 230 6.100

PRIME202EM

Elektrikli Konveksiyonlu 
Manuel Fırın

Electric Convection 
Manuel Oven

54.000 2x550 55.400 20 GN 2/1
40 GN 1/1 1200x1155x1845 343 1240x1225x2075 375 9.780

Model
Model

Ürün Adı 
Description

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgW

max

WW

120 dakikaya kadar ayarlanabilen pişirme süresi
Dijital kontrollü termostat
Sıcaklık ayar butonu
Manuel ayarlanabilir nemlendirme özelliği
Halojen lambalı fırın iç aydınlatması
Sızdırmaz kapı contası
Çift yöne dönebilen paslanmaz çelik fan
Yüksek ısıya, kireç korozyonuna, kimyasal kullanımına karşı dayanıklı 
incoloy 800 kalite uzun ömürlü rezistanslar 
Kolay temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi
Kapı emniyet sivici
Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı
Kolay temizlenebilir açılır iç cam
300 °C ye kadar ayarlanabilen pişirme sıcaklığı
Soğutma özelliği
Paslanmaz çelik gövde
İzolasyonlu pişirme kabini
Emniyet termostatlı

Adjustable cooking time up to 120 minutes 
Digitally controlled thermostat
Tempereture setting button
Manual adjustable humidity control
Interior halogen lighting 
Leakproof door gasket
Double direction rotatable stainless steel fan
Incoloy 800 quality long life resistances resistant to high temperature, lime 
corrosion and chemical use
Easy-to-clean rounded interior oven chamber
Safety door switch
High temperature resistant double glass
Easy-to-clean openable internal glass
Adjustable cooking temperature up to 300 °C
Cool down
Stainless steel body
Insulated cooking chamber
Safety thermostat

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Konveksiyonlu Fırınlar
Convection Ovens

Fırınlar için Aksesuarlar / Accessories for Ovens

PAS061-1 Fırın Alt Standı  / Oven Base PRIME/MAESTRO, 061E-061G 910x625x660 442

PAS101-1 Fırın Alt Standı / Oven Base PRIME/MAESTRO, 101E-101G 910x625x660 442

PAS102-1 Fırın Alt Standı  / Oven Base PRIME/MAESTRO, 102E-102G 1150x810x660 465

PAS061-2 Fırın Alt Standı, Tepsi Kızaklı - GN 1/1
Oven Base, with Tray Slide - GN 1/1 PRIME/MAESTRO, 061E-061G 910x625x660 586

PAS061-3 Fırın Alt Standı, Tepsi Kızaklı - 40x60
Oven Base, with Tray Slide - 40x60 PRIME/MAESTRO, 061E, 061G 910x625x660 634

PAS101-2 Fırın Alt Standı, Tepsi Kızaklı - GN 1/1
Oven Base, with Tray Slide - GN 1/1 PRIME/MAESTRO, 101E-101G 910x625x660 586

PAS102-2 Fırın Alt Standı, Tepsi Kızaklı - GN 2/1
Oven Base, with Tray Slide - GN 2/1 PRIME/MAESTRO, 102E-102G 1150x810x660 671

PTK061-211M Mobil Fırın Tepsi Kiti, 6 GN 1/1
Roll-in Rack for 6 GN 1/1 PRIME/MAESTRO, 061E-061G 611

PTK101-211M Mobil Fırın Tepsi Kiti, 10 GN 1/1
Roll-in Rack for 10 GN 1/1 PRIME/MAESTRO, 101E-101G 719

PTK102-221M Mobil Fırın Tepsi Kiti, 20 GN 1/1 
Roll-in Rack for 20 GN 1/1 PRIME/MAESTRO, 102E-102G 792

PFA101 Mobil Kit Fırın Arabası Trolley for Roll-in Rack PRIME/MAESTRO, 061E-061G, 
101E-101G 950

PFA102 Mobil Kit Fırın Arabası Trolley for Roll-in Rack PRIME/MAESTRO, 102E-102G 1.010

PFA202-1 Mobil Kit Fırın Arabası ve Tepsi Kiti 20 GN 2/1
Trolley for Mobile Oven Rack and Tray Kit 20 GN 2/1 PRIME/MAESTRO, 202E-202G 1.608

PFA202-2 Mobil Kit Fırın Arabası ve Tepsi Kiti 16 GN 2/1
Trolley for Mobile Oven Rack and Tray Kit 16 GN 2/1 PRIME/MAESTRO, 202E-202G 1.608

PFA202B Banket Fırın Arabası ve Tepsi Kiti 80 Tabak Kapasiteli
Roll-in Plate Rack Trolley and Tray Kit 80 Plates PRIME/MAESTRO, 202E-202G 3.700

PVH11 Fırın Davlumbazı  Ventilation Hood
PRIME/MAESTRO, 061E-061G, 

101E-101G 1.200

PVH21 Fırın Davlumbazı  Ventilation Hood
PRIME/MAESTRO, 102E-102G, 

202E-202G 1.305

GW11 Tel Izgara GN 1/1 Wire Grid 1/1 GN
PRIME/MAESTRO, Tüm Modeller All 

Models 28

GW21 Tel Izgara GN 2/1 Wire Grid 2/1 GN
PRIME/MAESTRO, 102E-102G, 

202E-202G 48

GN1140 GN 1/1-40 Fırın Tepsisi- Oven Tray 1/1-40 GN
PRIME/MAESTRO, Tüm Modeller All 

Models 32

GN2140 GN 2/1-40 Fırın Tepsisi Oven Tray 2/1-40 GN
PRIME/MAESTRO, 102E-102G, 

202E-202G 50

GN1120P GN 1/1-20 Delikli Fırın Tepsisi
Perforated Oven Tray 1/1-20 GN

PRIME/MAESTRO, Tüm Modeller All 
Models 35

GN2120P GN 2/1-20 Delikli Fırın Tepsisi
Perforated Oven Tray 2/1-20 GN

PRIME/MAESTRO, 102E-102G, 
202E-202G 58

GN1120S GN 1/1- 20 Yapışmaz Fırın Tepsisi
Non-stick Oven Tray 1/1-20 GN

PRIME/MAESTRO, Tüm Modeller All 
Models 82

GN2120S GN 2/1- 20 Yapışmaz Fırın Tepsisi
Non-stick Oven Tray 2/1-20 GN

PRIME/MAESTRO, 102E-102G, 
202E-202G 130

EM1140 Emaye Kaplı Fırın Tepsisi GN 1/1-40
Enamel Coated Oven Tray 1/1-40 GN

PRIME/MAESTRO, Tüm Modeller All 
Models 65

SR11 Seramik Kaplı Fırın Tepsisi GN 1/1-20
Ceramic Coated Oven Tray 1/1-20 GN

PRIME/MAESTRO, Tüm Modeller All 
Models 80

SR21 Seramik Kaplı Fırın Tepsisi GN 2/1-20
Ceramic Coated Oven Tray 2/1-20 GN

PRIME/MAESTRO, 102E-102G, 
202E-202G 150

Birlikte Kullanılabilir
Use With

Ölçüler
Dimensions

Model
Model

Ürün Adı
Product Name

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Genel Özellikler / General Specifications
120 dakikaya kadar ayarlanabilen pişirme süresi
250 °C ye kadar ayarlanabilen pişirme sıcaklığı
Tüm fonksiyonlar dijital kontrollü
99 adet programlanabilir pişirme hafızası
Program içerisinde ayarlanabilir 5 aşamalı pişirme fonksiyonu
Manuel veya ayarlanabilir otomatik nemlendirme özelliği
Ayarlanabilir 5 kademeli fan hız kontrolü
Çift yöne dönebilen paslanmaz çelik fan
Yüksek ısıya, kireç korozyonuna, kimyasal kullanımına karşı 
dayanıklı incoloy 800 kalite uzun ömürlü rezistanslar
Kuru veya buharlı pişirme mod seçim özelliği
Bekleme durumunda otomatik kapanma özelliği
Soğutma özelliği
Kapı emniyet sivici
Halojen lambalı fırın iç aydınlatması
Sızdırmaz kapı contası
Kolay temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi
Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı
Kolay temizlenebilir açılır iç cam
Paslanmaz çelik gövde
İzolasyonlu pişirme kabini
Emniyet termostatlı

5 kademeli fan hız kontrolü
5 level fan speed control

Adjustable cooking time up to 120 minutes 
Adjustable cooking temperature up to 250 °C
All functions digitally controlled
99 programmable cooking memories
5 adjustable cooking stages in the pre-set program
Manual or adjustable automatic humidity control
5 speed fan control
Reversing stainless steel fan
Incoloy 800 quality long life resistances resistant to high 
temperature, lime corrosion and chemical use
Convection or steam cooking mode
Stand-by automatic
Cool down
Safety door switch
Interior halogen lighting
Leakproof door gasket
Easy-to-clean rounded interior oven chamber
High temperature resistant double glass
Easy-to-clean openable internal glass
Stainless steel body
Insulated cooking chamber
Safety thermostat

Elektrikli Konveksiyonlu Dijital Patisserie Fırınlar
Electric Convection Digital Patisserie Ovens

NEVO-02E NEVO-04E NEVO-06E NEVO-10E

Elektrik Voltajı
Electric Voltage

V

Kablo Kesiti
Cable Section

mm2

Su Girişi
Water Inlet

inch

Su Basıncı
Water Pressure

bar

NEVO-02E 220-230 VAC 1N 50 HZ 3x4 R 3/4 1.5-4

NEVO-04E 380-400 VAC 3N 50 HZ 
220-230 VAC 1N 50 HZ

5x2.5 
3x6 R 3/4 1.5-4

NEVO-06E 380-400 VAC 3N 50 HZ 5x4 R 3/4 1.5-4

NEVO-10E 380-400 VAC 3N 50 HZ 5x6 R 3/4 1.5-4

Model
Model

Model
Model

Ürün Adı 
Description

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgWW

max

W

Su Basıncı
Water Pressure

(bar)

NEVO-02E Elektrikli Konveksiyonlu D. Patisserie Fırın 
Electric Convection D. Patisserie Oven 180 3.400 3.200 510x700x560 48 530x750x670 58 4 x GN 2/3 65 mm 1.720

NEVO-04E Elektrikli Konveksiyonlu D. Patisserie Fırın 
Electric Convection D. Patisserie Oven 2x180 6.800 6.400 750x795x560 62 770x850x670 72 4 x 40x60 mm

4 x GN 1/1 65 mm
2.100

NEVO-06E Elektrikli Konveksiyonlu D. Patisserie Fırın 
Electric Convection D. Patisserie Oven 2x180 10.000 9.600 945x860x815 115 970x920x930 135 6 x 40x60 mm

6 x GN 1/1 65 mm
3.800

NEVO-10E Elektrikli Konveksiyonlu D. Patisserie Fırın 
Electric Convection D. Patisserie Oven 3x180 15.000 14.400 945x860x1135 140 970x920x1250 165 10 x 40x60 mm 

10 x GN 1/1 65 mm
4.900

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Konveksiyonlu Fırınlar
Convection Ovens

Genel Özellikler / General Specifications
120 dakikaya kadar ayarlanabilen pişirme süresi
300 °C ye kadar ayarlanabilen pişirme sıcaklığı
Manuel ayarlanabilir nemlendirme özelliği
Soğutma özelliği
Halojen lambalı fırın iç aydınlatması
Sızdırmaz kapı contası
Çift yöne dönebilen paslanmaz çelik fan
Yüksek ısıya, kireç korozyonuna, kimyasal kullanımına karşı 
dayanıklı incoloy 800 kalite uzun ömürlü rezistanslar
Kolay temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi
Kapı emniyet sivici
Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı
Kolay temizlenebilir açılır iç cam
Paslanmaz çelik gövde
İzolasyonlu pişirme kabini
Emniyet termostatlı

Adjustable cooking time up to 120 minutes 
Adjustable cooking temperature up to 300 °C
Manual adjustable humidity control
Cool down
Interior halogen lighting 
Leakproof door gasket
Double direction rotatable stainless steel fan
Incoloy 800 quality long life resistances resistant to high 
temperature, lime corrosion and chemical use
Easy-to-clean rounded interior oven chamber
Safety door switch
High temperature resistant double glass
Easy-to-clean openable internal glass
Stainless steel body
Insulated cooking chamber
Safety thermostat

Elektrikli Konveksiyonlu Manuel Patisserie Fırınlar
Electric Convection Manual Patisserie Ovens

NEVO-02EM NEVO-04EM NEVO-06EM NEVO-10EM

Elektrik Voltajı
Electric Voltage

V

Kablo Kesiti
Cable Section

mm2

Su Girişi
Water Inlet

inch

NEVO-02EM 220-230 VAC 1N 50 HZ 3x4 R 3/4 1.5-4

NEVO-04EM 380-400 VAC 3N 50 HZ 
220-230 VAC 1N 50 HZ

5x2.5 
3x6 R 3/4 1.5-4

NEVO-06EM 380-400 VAC 3N 50 HZ 5x4 R 3/4 1.5-4

NEVO-10EM 380-400 VAC 3N 50 HZ 5x6 R 3/4 1.5-4

Model
Model

NEVO-02EM Elektrikli Konveksiyonlu Manuel Patisserie Fırın 
Electric Convection Manual Patisserie Oven 180 3.400 3.200 510x700x560 48 530x750x670 58 4 x GN 2/3 65 mm 1.312

NEVO-04EM Elektrikli Konveksiyonlu Manuel Patisserie Fırın 
Electric Convection Manual Patisserie Oven 2x180 6.800 6.400 750x795x560 62 770x850x670 72 4 x 400x600 mm

4 x GN 1/1 65 mm 1.877

NEVO-06EM Elektrikli Konveksiyonlu Manuel Patisserie Fırın 
Electric Convection Manual Patisserie Oven 2x180 10.000 9.600 945x860x815 115 970x920x930 135 6 x 400x600 mm

6 x GN 1/1 65 mm 3.360

NEVO-10EM Elektrikli Konveksiyonlu Manuel Patisserie Fırın 
Electric Convection Manual Patisserie Oven 3x180 15.000 14.400 945x860x1135 140 970x920x1250 165 10 x 400x600 mm 

10 x GN 1/1 65 mm 4.330

Model
Model

Ürün Adı 
Description

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgWW

max

W

Su Basıncı
Water Pressure

(bar)

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Fırınlar için Aksesuarlar / Accessories for Ovens

NVS02-1 Patisserie Fırın Alt Standı
Patisserie Oven Base NEVO-02E, NEVO-02EM 510x550x680 370

NVS04-1 Patisserie Fırın Alt Standı
Patisserie Oven Base NEVO-04E, NEVO-04EM 732x674x680 400

NVS06-1 Patisserie Fırın Alt Standı
Patisserie Oven Base NEVO-06E, NEVO-06EM 910x724x680 460

NVS10-1 Patisserie Fırın Alt Standı
Patisserie Oven Base NEVO-10E, NEVO-10EM 910x724x680 460

NVS02-2 Fırın Alt Standı, Tepsi Kızaklı - 40x60
Oven Base, with Tray Slide - 40x60 NEVO-02E, NEVO-02EM 510x550x680 505

NVS04-2 Fırın Alt Standı, Tepsi Kızaklı - 40x60
Oven Base, with Tray Slide - 40x60 NEVO-04E, NEVO-04EM 732x674x680 550

NVS06-2 Fırın Alt Standı, Tepsi Kızaklı - 40x60
Oven Base, with Tray Slide - 40x60 NEVO-06E, NEVO-06EM 910x724x680 605

NVS10-2 Fırın Alt Standı, Tepsi Kızaklı - 40x60
Oven Base, with Tray Slide - 40x60 NEVO-10E, NEVO-10EM 910x724x680 605

Birlikte Kullanılabilir
Use With

Ölçüler
Dimensions

Model
Model

Ürün Adı
Product Name
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Konveksiyonlu Fırınlar
Convection Ovens

Elektrikli Mayalandırma Kabini
Electric Leavening Chamber

VMD-04 VMD-06

Elektrik Voltajı
Electric Voltage

V

Kablo Kesiti
Cable Section

mm2

VMD-04 220-230 VAC 1N 50 HZ 3x2.5

VMD-06 220-230 VAC 1N 50 HZ 3x2.5

Model
Model

VMD-04 Elektrikli Mayalandırma Kabini 
Electric Leavening Chamber 38 3.250 3.200 750x725x845 48 770x750x1000 60 8 x 400x600 mm 

8 x GN 1/1 65 mm 1.225

VMD-06 Elektrikli Mayalandırma Kabini 
Electric Leavening Chamber 38 3.250 3.200 945x725x845 60 970x750x1000 75 8 x 400x600 mm 

8 x GN 1/1 65 mm 1.450

Model
Model

Ürün Adı 
Description

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgWW

max

W

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Genel Özellikler / General Specifications
Paslanmaz çelik gövde	
İzolasyonlu pişirme kabini	
Yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı
Kolay temizlenebilir açılır iç cam
Gaz emniyet tertibatı
Lpg veya doğalgaz ile çalışabilir

Stainless steel body		
Insulated cooking chamber		
High temperature resistant doouble glass		
Easy-to-clean openable internal glass
Gas safety system
Lpg or natural gas

Gazlı Pasta Börek Fırını
Gas Pastry Oven

PBFG53

Gaz Tüketim Değeri
Gas Consumption

min minmax max
NG LPG

PBFG53 1.429 m³/h 0.750 m³/h 1.065 kg/h 0.559 kg/h R 3/4”

Model
Model

Gaz Girişi
Gas Inlet

(inch)

PBFG53 Gazlı Pasta Börek Fırını
Gas Pastry Oven 13.500 5 pcs 

540x750x50 mm 900x1000x1650 140 950x1050x1850 160 2.400

Model
Model

Ürün Adı 
Description

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgW

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Konveksiyonlu Fırınlar
Convection Ovens

Taş Tabanlı Gazlı Pizza Fırınları
Gas Pizza Ovens With Stone Base

GO-85 GO-95 GO-130

*Renk Seçenekleri
*Color Alternatives

GO-85 1.058 m³/h 0.556 m³/h 1.789 kg/h 0.414 kg/h R 3/4”

GO-95 1.482 m³/h 0.778 m³/h 1.104 kg/h 0.580 kg/h R 3/4”

GO-130 1.799 m³/h 0.945 m³/h 1.341 kg/h 0.704 kg/h R 3/4”

Model
Model

Gaz Girişi
Gas Inlet

(inch)

Gaz Tüketim Değeri
Gas Consumption

min minmax max
NG LPG

Genel Özellikler / General Specifications

GO-85 Taş Tabanlı Gazlı Pizza Fırını
Gas Pizza Oven With Stone Base 10.000 850x700x1380/1750 150 950x750x1530/1900 170 2.270

GO-95 Taş Tabanlı Gazlı Pizza Fırını
Gas Pizza Oven With Stone Base 14.000 950x950x1430/2500 190 1050x1000x1580/2650 210 2.660

GO-130 Taş Tabanlı Gazlı Pizza Fırını
Gas Pizza Oven With Stone Base 17.000 1350x950x1580/2650 250 1450x1000x1730/2800 280 3.160

Model
Model

Ürün Adı 
Description

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kgW

Paslanmaz çelik dış gövde
0/350 °C sıcaklık göstergesi
Piezo çakmak ile ateşleme
Gaz emniyet tertibatı ve termokupl
Pilot alevli brülörler
Yüksek verimli ve düşük gaz emisyonlu brülörler
Lpg veya doğalgaz ile kullanıma uygun yanma sistemi
Standart olarak temin edilen gaz dönüştürme nozulları

Stainless steel extrerior panels
0/350 °C internal temperature gauge 
Piezoelectric ignition system
Gas safety component and thermocouple
Pilot flame burners
High performance and low-emission gas burners
Combustion system developed for natural or lpg gas
Conversion nozzles supplied as standard

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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*Renk Seçenekleri
*Color Alternatives

WO-85 WO-95 WO-130

Genel Özellikler / General Specifications

WO-85 Odun Ateşli Taş Tabanlı Pizza Fırını
Wood Fired Stone Base Pizza Oven 850x700x1380/1750 145 950x750x1530/1900 165 1.920

WO-95 Odun Ateşli Taş Tabanlı Pizza Fırını
Wood Fired Stone Base Pizza Oven 950x950x1430/2500 185 1450x1000x1730/2800 205 2.310

WO-130 Odun Ateşli Taş Tabanlı Pizza Fırını
Wood Fired Stone Base Pizza Oven 1350x950x1580/2650 245 1050x1000x1580/2650 275 2.800

Model
Model

Ürün Adı 
Description

Ölçü / Ağırlık
Dimensions / Weight

mm/kg

Paketli Ölçü / Ağırlık
Pack. Dim. / Gross Weight

mm/kg

Odun Ateşli Taş Tabanlı Pizza Fırınları
Wood Fired Stone Base Pizza Ovens

Paslanmaz çelik dış gövde
0/350 °C sıcaklık göstergesi

Stainless steel extrerior panels
0/350 °C internal temperature gauge

Fiyatlarımıza K.D.V. dahil değildir.
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Konveksiyonlu Fırınlar
Convection Ovens

Model Ürün Açıklaması / Description a b h
Isıtma Gücü

Heating Power
W

MAESTRO061G Gazlı Kombi Fırın / Gas Combi Oven 990 950 865 1.200 12.000/12.000 1,093 201 11.900

MAESTRO101G Gazlı Kombi Fırın / Gas Combi Oven 990 950 1155 1.200 18.000/18.000 1,400 255 13.510

MAESTRO102G Gazlı Kombi Fırın / Gas Combi Oven 1200 1155 1155 1.200 27.000/18.000 2,005 310 16.300

MAESTRO202G Gazlı Kombi Fırın / Gas Combi Oven 1200 1155 1845 2.100 54.000/36.000 3,151 479 24.100

MAESTRO061E Elektrikli Kombi Fırın / Electric Combi Oven 990 950 865 13.200 12.000/9.000 1,093 181 10.190

MAESTRO101E Elektrikli Kombi Fırın / Electric Combi Oven 990 950 1155 19.200 18.000/18.000 1,400 230 13.100

MAESTRO102E Elektrikli Kombi Fırın / Electric Combi Oven 1200 1155 1155 28.200 27.000/18.000 2,005 290 14.900

MAESTRO202E Elektrikli Kombi Fırın / Electric Combi Oven 1200 1155 1845 56.100 54.000/36.000 3,151 432 23.100

PRIME061G Gazlı Buharlı Konveksiyonlu Dijital Fırın 
Gas Steam Convection Dijital Oven 990 950 865 1.000 14.000 1,093 161 5.800

PRIME101G Gazlı Buharlı Konveksiyonlu Dijital Fırın 
Gas Steam Convection Digital Oven 990 950 1155 1.000 21.000 1,400 205 6.715

PRIME102G Gazlı Buharlı Konveksiyonlu Dijital Fırın 
Gas Steam Convection Digital Oven 1200 1155 1155 1.000 35.000 2,005 250 7.300

PRIME202G Gazlı Buharlı Konveksiyonlu Dijital Fırın 
Gas Steam Convection Digital Oven 1200 1155 1845 2.000 46.600 3,151 409 11.150

PRIME061E Elektrikli Buharlı Konveksiyonlu Dijital Fırın 
Electric Steam Convection Digital Oven 990 950 865 13.000 12.000 1,093 146 5.280

PRIME101E Elektrikli Buharlı Konveksiyonlu Dijital Fırın 
Electric Steam Convection Digital Oven 990 950 1155 19.000 18.000 1,400 190 6.200

PRIME102E Elektrikli Buharlı Konveksiyonlu Dijital Fırın 
Electric Steam Convection Digital Oven 1200 1155 1155 28.000 27.000 2,005 235 6.900

PRIME202E Elektrikli Buharlı Konveksiyonlu Dijital Fırın 
Electric Steam Convection Digital Oven 1200 1155 1845 56.000 54.000 3,151 382 10.850

PRIME061GW Gazlı Buharlı Konveksiyonlu Fırın, Otomatik Yıkamalı 
Gas Steam Convection Oven with Auto Washing 990 950 865 1.200 14.000 1,093 181 7.325

PRIME 101GW Gazlı Buharlı Konveksiyonlu Fırın, Otomatik Yıkamalı 
Gas Steam Convection Oven with Auto Washing 990 950 1155 1.200 21.000 1,400 225 8.240

PRIME102GW Gazlı Buharlı Konveksiyonlu Fırın, Otomatik Yıkamalı 
Gas Steam Convection Oven with Auto Washing 1200 1155 1155 1.200 35.000 2,005 270 8.825

PRIME202GW Gazlı Buharlı Konveksiyonlu Fırın, Otomatik Yıkamalı 
Gas Steam Convection Oven with Auto Washing 1200 1155 1845 2.100 46.600 3,151 429 12.765

PRIME061EW Elektrikli Buharlı Konveksiyonlu Fırın, Otomatik Yıkamalı 
Electric Steam Convection Oven with Auto Washing 990 950 865 13.200 12.000 1,093 166 6.805

PRIME 101EW Elektrikli Buharlı Konveksiyonlu Fırın, Otomatik Yıkamalı 
Electric Steam Convection Oven with Auto Washing 990 950 1155 19.200 18.000 1,400 210 7.725

PRIME102EW Elektrikli Buharlı Konveksiyonlu Fırın, Otomatik Yıkamalı 
Electric Steam Convection Oven with Auto Washing 1200 1155 1155 28.200 27.000 2,005 255 8.425

PRIME202EW Elektrikli Buharlı Konveksiyonlu Fırın, Otomatik Yıkamalı 
Electric Steam Convection Oven with Auto Washing 1200 1155 1845 56.100 54.000 3,151 402 12.465

PRIME061GM Gazlı Konveksiyonlu Manuel Fırın 
Gas Convection Manel Oven 990 950 865 700 14.000 1,093 155 4.900

PRIME101GM Gazlı Konveksiyonlu Manuel Fırın 
Gas Convection Manuel Oven 990 950 1155 700 21.000 1,400 200 5.750

PRIME102GM Gazlı Konveksiyonlu Manuel Fırın 
Gas Convection Manuel Oven 1200 1155 1155 700 35.000 2,005 245 6.345

PRIME202GM Gazlı Konveksiyonlu Manuel Fırın 
Gas Convection Manuel Oven 1200 1155 1845 1.400 46.600 3,151 400 9.980

PRIME061EM Elektrikli Konveksiyonlu Manuel Fırın 
Electric Convection Manuel Oven 990 950 865 12.700 12.000 1,093 140 4.360

PRIME101EM Elektrikli Konveksiyonlu Manuel Fırın 
Electric Convection Manuel Oven 990 950 1155 18.700 18.000 1,400 185 5.350

PRIME102EM Elektrikli Konveksiyonlu Manuel Fırın 
Electric Convection Manuel Oven 1200 1155 1155 27.700 27.000 2,005 230 6.100

PRIME202EM Elektrikli Konveksiyonlu Manuel Fırın 
Electric Convection Manuel Oven 1200 1155 1845 55.400 54.000 3,151 375 9.780

NEVO-02E Elektrikli Konveksiyonlu Dijital Patisserie Fırın 
Electric Convection Digital Patisserie Oven 510 700 560 3.400 3.200 0,266 58 1.720

NEVO-04E Elektrikli Konveksiyonlu Dijital Patisserie Fırın
Electric Convection Digital Patisserie Oven 750 795 560 6.800 6.400 0,438 72 2.100

Fırınlar / Ovens

m3 kg

max

W
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Model Ürün Açıklaması / Description a b h
Isıtma Gücü

Heating 
Power

W

NEVO-06E Elektrikli Konveksiyonlu Dijital Patisserie Fırın 
Electric Convection Digital Patisserie Oven 945 860 815 10.000 9.600 0,830 135 3.800

NEVO-10E Elektrikli Konveksiyonlu Dijital Patisserie Fırın 
Electric Convection Digital Patisserie Oven 945 860 1135 15.000 14.400 1,115 165 4.900

NEVO-02EM Elektrikli Konveksiyonlu Manuel Patisserie Fırın 
Electric Convection Manual Patisserie Oven 510 700 560 3.400 3.200 0,266 58 1.312

NEVO-04EM Elektrikli Konveksiyonlu Manuel Patisserie Fırın 
Electric Convection Manual Patisserie Oven 750 795 560 6.800 6.400 0,438 72 1.877

NEVO-06EM Elektrikli Konveksiyonlu Manuel Patisserie Fırın 
Electric Convection Manual Patisserie Oven 945 860 815 10.000 9.600 0,830 135 3.360

NEVO-10EM Elektrikli Konveksiyonlu Manuel Patisserie Fırın 
Electric Convection Manual Patisserie Oven 945 860 1135 15.000 14.400 1,115 165 4.330

VMD-04 Elektrikli Mayalandırma Kabini 
Electric Leavening Chamber 750 725 845 3.250 3.200 0,577 60 1.225

VMD-06 Elektrikli Mayalandırma Kabini 
Electric Leavening Chamber 945 725 845 3.250 3.200 0,727 75 1.450

PBFG53 Gazlı Pasta Börek Fırını 
Gas Pastry Oven 900 1000 1650 - 13.500 1,845 160 2.400

GO-85 Taş Tabanlı Gazlı Pizza Fırını
Gas Pizza Oven With Stone Base 850 700 1380/1750 - 10.000 0,821 170 2.270

GO-95 Taş Tabanlı Gazlı Pizza Fırını
Gas Pizza Oven With Stone Base 950 950 1430/2500 - 14.000 1,290 210 2.660

GO-130 Taş Tabanlı Gazlı Pizza Fırını
Gas Pizza Oven With Stone Base 1350 950 1580/2650 - 17.000 2,026 280 3.160

WO-85 Odun Ateşli Taş Tabanlı Pizza Fırını
Wood Fired Stone Base Pizza Oven 850 700 1380/1750 - - 0,821 165 1.920

WO-95 Odun Ateşli Taş Tabanlı Pizza Fırını
Wood Fired Stone Base Pizza Oven 950 950 1430/2500 - - 1,290 205 2.310

WO-130 Odun Ateşli Taş Tabanlı Pizza Fırını
Wood Fired Stone Base Pizza Oven 1350 950 1580/2650 - - 2,026 275 2.800

Fırınlar / Ovens

m3 kg

max

W




